








Mestesugul Berii Sibiu

Suntem o micro-berarie locala din Marginimea Sibiului si
ne revendicam aceasta apartenenta prin identitatea
vizuala a sticlelor de bere cu motive si culoriimprumutate
din portul traditional popular.
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BERE
Plamadim dupa retete proprii berile noastre SB Blondg, ARTIZANALA

SB Platinatd, SB Brunetd, SB Roscatd si SB Lejera din Skl
ingrediente naturale, fara filtrare sau pasteurizare. Avem
dorinta de a integra cat mai mult ingredientele
autohtone, fapt pe care il reusim in cazul berii SB Blonda
cu malt de orz si patru tipuri de hamei produse exclusivin
Romania.

Suntem printre putinele berarii din Romania care produc
o bere cu certificare ecologica. Suntem dedicati implicarii
in comunitate prin parteneriate cu evenimentele
culturale, sportive si gastronomice, iar atunci cand
suntem solicitati sa reprezentam prin produsele noastre
gustul Romaniei la evenimente internationale, o facem cu
mandrie.
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Noi, un grup de sase prieteni, obisnuiam sa
ne intalnim si sa bem impreuna bere de
calitate. Pentru ca in Timisoara, pana prin
2011, nu gaseam specialitatile de bere pe
care ni le doream, le importam direct de la
microproducatorii preferati din Germania’,
spune Marius Mircea, Directorul General al
Berarium.

in timp, aceasta placere de a consuma
specialitati de bere s-a transformat in
dorinta de a produce bere de cea mai
inalta calitate - proaspata, naturala, plina
de savoare, nefiltrata si nepasteurizata.

"Am adaugat si motivatia de a salva si de a
crea noi traditii si valori locale”, mai spune
\YETSVES

Dorinta celor sase prieteni s-a materializat
in 2011, cand au infiintat prima microfabrica
din Timisoara, ,Clinica de Bere®, din respect
fata de aceasta bautura complexa.
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¢!/ | ESCORILO, BERE
ARTIZANALA DIN
POIANA MARULUI

Scorilo este o afacere de familie izvorata din
pasiunea pentru bere, istorie si legende.

Fabrica de bere Scorilo se afla in localitatea
Poiana Marului, Caras - Severin, in inima
Muntilor Tarcu, la 600 de metri altitudine.
Localitatea in care este construita fabrica
este asociata cu legenda regelui dac Scorilo.

L7 4 Aceasta spune ca Scorilo, tatal lui Decebal, ar
' b fi ascuns comoara sa intr-o pestera aflata in
‘ Poiana Marului, iar cel norocos o poate gasi
] acolo atunci cand cade prima raza de soare,
ce vine de pe creasta muntelui Nedeia, in
ziua de 21 iunie a fiecarui an.
Familia Schelean, care detine afacerea
Scorilo, produce beri artizanale, tip Lager
(blonda), IPA (aramie) si Weizen (,wheat’),
realizate dupa retete dezvoltate in colabora-
re cu maestrii berari din Austria.
Capacitatea de productie a instalatiilor
fabricii de la Poiana Marului este de 300.000
de litri de bere anual, cu posibilitatea de a
creste productia pana la o capacitate
maxima de 900.000 de litri pe an.
' Scorilo este o bere naturala, de calitate supe-
ra, care iese pe usa fabricii dupa o
ada de fermentatie de 30 de zile. Mate-
a este importata din Austria, Slovenia
ermania.
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~ SORTIMENTE DIFERITE

ZAGANU TASTING PACK

pregatit lansarea mult asteptatei Zaganu Fara Alcool, o bere cu aro
" usoara, racoritoare, care chiar are gust de bere.

La finalul anului 2025, pe langa barul nostru Zaganu din Calea Victoriei 91-93, ne-am alaturat
si celui mai mare centru gastronomic din Bucuresti: GustObor, cu un bar unde servim atat
bere artizanala romaneasca, cat si mancare delicioasa.






HAMEIUL DA
CARACTER BERII

Suntem onorati sa fim parte din Asociatia Berarii Romaniei inca din
201 si sa contribuim cu principalul ingredient natural la crearea
celei mai apreciate bauturi- berea. Dorim ca hameiul sa fie cat mai
bine reprezentat in mintea consumatorului. Sa le aratam planta,
fructul, lupulina. Sa simta aroma. Sa testeze gustul puternic amar.
Sa le oferim o bere in care sa vada culoarea, spuma, perlarea. Sa ii
invatam sa iubeasca berea. Astfel, consumatorii vor avea incredere
in naturaletea berii, vor cauta si vor regasi in bere caracteristicile
testate.

Hameiul cultivat in Romania este folosit de catre producatorii de
bere locali. Cultivarea hameiului reprezinta o traditie pentru
Romania.

Asociatia Producatorilor de Hamei din Romania a fost fondata in
anul 2004, iarin prezent se compune din patru societati private din
judetele Mures, Alba si Sibiu. Suprafata actuala cultivata este de
240 Ha, cu posibilitatea dezvoltarii pana la 650 Ha. Asociatia detine
o sectie de ultima generatie de peletizare a hameiului de tip 90 -
de o capacitate de 500 kg/ora. Cu aceasta instalatie se prelucreaza
si se impacheteaza hameiul, astfel incat toate caracteristicile
dobandite Tn natura - acizii (a, B, y), aromele specifice soiurilor si
microclimatului de unde provin - sa fie pastrate fara interventie
prin procesare.

Asociatia Producatorilor de Hamei din Romania produce in
conditii microclimatice normale circa 20.000 kg alfa pe an, ceea ce
reprezinta cca. 15% din consumul anual al Romaniei.

Totodata, aceasta sustine utilizarea ca materie prima pentru bere a
hameiului romanesc, care are aceeasi calitate ca si cel importat.
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SOUFFLET
MALT ROMANIA

SATISFACEREA CERINTELOR
CLIENTILOR, OBIECTIVUL
PRIMORDIAL AL COMPANIEI

Soufflet Malt este cel mai mare producator de malt din Romania,
aflandu-se chiar in centrul lantului de productie de bere: orz - malt
- bere. Orzul este utilizat ca materie prima pentru fabricarea
maltului, fiind ingredientul principal in procesul de fabricare a
berii.

Ca parte a Asociatiei Berarii Romaniei, Grupul Soufflet este impli-
cat in promovarea industriei berii in Romania si sustine productia
de varietati performante de orz pentru bere, permitand ca berea sa
fie fabricata din ingrediente naturale, produse in Romania.

Fabrica din Buzau este amplasata in inima regiunii cu cel mai bun
sol pentru productia de cereale din Romania.

Sinergia dintre Soufflet Malt si Soufflet Agriculture ofera control
deplin asupra procesului, de la selectia varietatilor de seminte si
consilierea tehnica a agricultorilor pana la selectarea pentru
maltificare a orzului cu cei mai buni parametri de calitate.

Situata in cea mai buna zona din Europa pentru cultivarea orzului,
Grupul Soufflet si-a inceput activitatea in Romania in 1997.
Obiectivul sau primordial il reprezinta satisfacerea cerintelor
producatorilor de bere, furnizdndu-le permanent produse
obtinute din materii prime de calitate.

Echipa de agronomi Soufflet are o vasta experienta in toate
etapele de cultivare, de la selectia varietatilor de seminte, testele
tehnicepremergatoare productiei de orz, la comercializarea de
produse ecologice. Cu o capacitatea de productie de 115.000 tone
de malt Pilsen pe an, fabrica din Buzau este echipata cu tehnolo-
gie de ultima generatie pentru depozitarea si curatarea orzului,
pentru fabricarea maltului, de monitorizare a productiei si de livra-
re a maltului catre producatorii romani de bere.




Curiozitati
despre bere

Inginerul german Carl von Linde a inventat sistemul
modern de refrigerare (frigiderul) la cererea expresa a
berariei Spaten din Munchen. Berarii aveau nevoie de o
metoda prin care sa poata produce bere de tip Lager si
pe timpul verii, nu doar iarna, in pesteri cu gheata.

in Anglia medievala se obisnuia ca la nunti sa se pre-
pare o bere speciala numita ,Bride Ale”. Banii stransi
din vanzarea ei mergeau direct la mireasa, pentru a-si
incepe noua viata.

Desi multi o evita, spuma (numita ,guler”) protejeaza

berea de oxidare. Fara spuma, berea isi pierde aroma
mult mai repede odata ce intra in contact cu aerul.

Arheologii considera ca berea a aparut acum aproximativ
7.000 - 9.500 de ani. Exista teorii care sustin ca civilizatia

Cea mai veche reclama la bere (si una dintre
primele reclame din lume) a fost gasita pe o tablita
de lut din Mesopotamia, datand de aproximativ
3.000 i.Hr. Aceasta arata o femeie cu doua cupe de
bere si sloganul: ,Bea berea cu inima leului!”.
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Responsabilitatea este un principiu fundamental al sectorului berii.

P Asociatia Berarii Romaniei promoveaza un

I consum moderat si informat, in deplin respect fata de consumatori,
comunitate si cadrul legal.






